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	定義
	基本素養能力指標

	一、關懷服務
	能養成關懷社會與服務他人的態度，建立奉獻服務、文化道德、民主法治、生命關懷、美感涵養的精神，並從日常生活或服務的過程中，體驗生命的意義與價值。
	G1.1能覺察人與自己，尊重與欣賞他人的價值或優點，能主動對他人付出關心、分享感受。 
G1.2能覺察人與社會、進而能具備民主、法治素養。
G1.3能覺察人與自然的關係，進而愛護環境的素養。 

	二、溝通合作
	能具備書寫通暢的文字，與清晰表達的語言能力，並養成敬業樂群的精神，與工作夥伴建立良好互動的合作關係。
	G2.1能在尊重、信任的基礎上與他人有良好互動合作。
G2.2能了解團隊與個人之分際，促進彼此的共同學習與成長。

	三、國際理解
	能尊重並學習不同族群文化，理解與欣賞本國及世界各地歷史文化，培養相互依賴、互信互助的世界觀，進而造就地球村的世界公民素養。
	G3.1能從全球化觀點省思歷史變遷。
G3.2能了解多元文化，建立互信互助、和平友善的世界觀。

	四、自主學習
	能具備為自己學習做主的權利，並為這些選擇負責，同時能身體力行。

	G4.1能接納自我、勇於嘗試學習新事物，追求自我人生的實踐。
G4.2能省思生命價值與經驗，自我策勵精進。

	五、專業職能
	能運用專業知識與工作知能，在自我學習領域取得競爭優勢，成就自我領先群倫的價值信仰。
	G5.1能具備清晰表達的語言能力。
G5.2能有敬業的職場態度 

	六、創新實務
	能統整專業倫理與實務，並具創新精神，同時能具體應用於生活與工作中。
	G6.1能認識產業發展趨勢。
G6.2能在實作或體驗過程中激發創意。

	七、資訊總整
	能善用各種資訊，並有效評估、組織及利用各項資訊，協助完成個人工作需求，達到事倍功半之工作與學習成效。
	G7.1具備評估、組織及利用專業各種資訊、完成個人工作與學習之能力。
G7.2能具有資料搜集與分析，並撰寫專題報告之能力。

	八、問題解決
	能具備獨立思考的能力，並善用邏輯推理，進行創新研發與解決問題。
	G8.1具有發掘問題，掌握問題核心之能力。
G8.2能具有分析與解決問題之能力。




表 A8通識及專業理論課程綱要表
	系科名稱：   通識教育中心   

	通識科目名稱：飲食與文化
英文科目名稱：

	學年、學期、學分數：
	2學分

	必修□  選修※

	先修科目或先備能力：閱讀與思考

	校核心能力
	關懷服務
	溝通合作
	國際理解
	自主學習
	專業職能
	創新實務
	資訊總整
	問題解決

	百分比
	20%
	10%
	30%
	10%
	20%
	
	
	

	一般核心能力
	G1.1
	G1.2
	G1.3
	G2.1
	G2.2
	G3.1
	G3.2
	G4.1
	G4.2
	G5.1
	G5.2
	G6.1
	G6.2
	G7.1
	G7.2
	G8.1
	G8.2

	百分比
	70%
	30%
	
	50%
	50%
	50%
	50%
	50%
	50%
	50%
	50%
	
	
	
	
	
	

	教學目標：包含認知、情意、技能等三項
          認知：《禮記‧禮運》篇：「飲食男女，人之大欲存焉」，飲食，是人類最原始的本能，古今中外，對飲食的渴望，一則根源於生理的需求，另一來自人類心理層面的欲求。中國向來是講究飲食的民族，各式的美食料理，特有的飲茶文化，可從歌頌論述飲食的詩歌文章中，欣賞飲食文化之美，並選讀世界各地有關飲食文化的影片，讓同學能藉由課程了解不同多元文化。
         情意：藉由範文與影片，認識飲食中所反映的人情事故，文化風情與意義，透過分享與討論，認知不同飲食的由來、特殊典故以及所賦予的文化內涵，進而拓展文化的視野與交流，尊重與欣賞他人的優點，並從全球化觀點肯定自己的價值，策發努力的目標。
          技能：藉由課堂的分享與討論，養成自主學習的能力與清晰表達的語言能力，建立自信與敬業的職場態度。

	教材大網：

	單元主題
	內容綱要
	教學參考節數
	備註

	主題一：文化與美感的涵養
	飲食與文化的連結
	6週
	講義授課並分組討論

	主題二：了解多元文化與學習尊重欣賞
	台灣與異國飲食與文化的差異與關連
	8週
	加入影片教學與分組討論

	主題三：覺察生活與與省思生命的價值與經驗
	「難忘的滋味」與「美食地圖」報告
	4週
	訪談與課堂報告

	※單元主題：為各項核心能力之彙整
※內容網要：為各項核心能力指標即一般知識、職業知識、態度；專業技術安全知識；專業基礎知識加上補充之知能（表A6中未列，但為達知識或技能的完整性且課程中需教授之能力），撰寫方式係以不含動詞的知能內容方式呈現
※三者之關係：教學目標＞單元主題＞內容網要

	檢核項目
	是否符合

	1.是否將科目名稱、上課時數及學分數填入本表
2.是否將教學目標、綱要名稱或單元名稱填入本表
3.所填入的行業知能是否有考慮學生學習的順序性、邏輯性、連貫性、完整性
4.除了表A6所敘述的行業知能，是否有考慮到其他的知能，以成為一門完整學科
	是＊   否
是＊   否
是＊   否
是＊   否


填表說明:
1. 將一般及專業理論課程科目名稱、上課時數及學分數填入本表。
2. 欲達成本科目之教學目標，應在大專程度範圍內將其系統知識加入，以成為一門完整學科。例如：要學會乘除則應加入加減之運算的知能才能成為一門完整的學科。
3. 應考慮知識體系(學科)完整性並依學生學習的順序性、邏輯性、連貫性、完整性等特性將表A6中的各該科目應包括之知能填入內容綱要欄中，並擬訂綱要名稱或單元名稱並確立教學目標。


2

